
HALF&HALF はこちらの 2種類のみの販売となります。
その他商品での組み合わせはございませんので、
予めご了承くださいませ。
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Selec ted  Ingred ients
Toppings
トッピングを追加して自分好みのピッツァにアレンジできます！
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Pizzaへのこだわり

生地の材料は小麦粉をベースに酵母・
水・塩の４種を練り上げて作ります。
縁のモチモチ感を出すために
「水の配合」「相性の良い酵母」について
研究を重ねました。

ナポリピッツァの特徴は、
縁の部分が大きく膨らんでおり、
表面は「サクッ」と中は空洞で、
パンの耳とは違います。
ほんのり塩気の効いた生地は
後引く美味しさです。

【イタリア産小麦100％】

【ナポリピッツァとは】

ピッツァイオーロ監修！

統括 ピッツァ イオーロ
庄司 淳一
Campionato Mondiale
del Pizzaiuolo Trofeo Caputo  
～世界選手権にて部門  優勝 ～

「“Pizza è non per gustare, è per mangiare.”
ピッツァは味わうもんじゃない、食べるものだ
という言葉があります。ピッツァは当たり前に
ナポリの人々の側にある日常の食事。ですから
日本でも特別なものではなく、お客様の生活に
寄り添うようなピッツァを作りたいと思ってい
ます。」

「ナポリにて設立された認定店のみに与えられる称号です。 正
式名称は Associazione Pizzaiuoli Napoletani  ( ナポリピッ
ツァ職人協会 ) といい ピッツァイオーロ（ピザ職人の意）の地
位向上、 技術の向上、ナポリピッツァの正しき伝承を目的と
し、 ナポリピッツァの名声を、国内及びナポリ本部と連携し 全
世界に広めていく、職人による職人のための協会。 要は美味し
いピザ屋さんの証です！」

イラストは全てイメージです。 *かっこ内の価格は税込です。!"#$%&'()*!+%(!,+-! &.'/0)&1(2






